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» Berlin

Hotello kommt schnorkellos daher

H’Group eroffnet erstes Hotel auerhalb Miinchens / Weitere Expaniosn nicht ausgeschlossen / 85 Zimmer und Suiten

BERLIN. Mit der Eréffnung des Hotello
K’80 am Berliner Savigny Platz feiert
die junge Miinchner H'Group gleich
mehrere Premieren. Zum einen ist es
das erste Haus auflerhalb Miinchens.
Zum anderen handelt es sich erstmals
um einen Neubau, der genau nach
Vorstellungen und Philosophie der
Kette errichtet wurde.

Diese sehen ein klares, puristisches
Design vor, das vor allem Kiinstlern
und Businessreisenden einen inspirie-
renden Raum zum Wohnen und Ar-
beiten bieten mochte.

Erdffnet: 9. September
Geschiftsfiihrer H’Group:
Sebastian Hocherl
Geschiftsfiihrer Hotello
Management:

Michael Gerlach

n: 12 Mio. Euro

: 4 Sterne
Zimmer/Suiten: 80/5
Preise: ab 120 Euro
Angestrebte Belegung: 30 %
Mitarbeiter: 40

Kontakt:

Knesebeckstrale 80

10623 Berlin

Tel. 089 45831200
www.hotello.de
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» Berlin
Seminare
im Oktober

BERLIN. Der DEHOGA Berlin bietet
im Oktober unter anderem folgende
Seminare fiir Mitglieder und Nicht-
mitglieder an:

> Hygienein Be-
trieben: Die erforderlichen hygieni-
schen Grundkenntnisse, um in gastge-
werblichen Betrieben titig sein bezie-
hungsweise einen gastgewerblichen
Betrieb unter hygienischen Gesichts-
punkten perfekt fithren zu konnen, be-
kommen die Teilnehmer am 12. Okto-
ber im Seminar ,Hygiene in gastge-
werblichen Betrieben vermittelt.

> Reklamationsverhalten: Ein Gast
ist durchaus bereit, Fehler zu verzei-
hen, sobald der Gastgeber sachlich und
positiv mit seiner Beschwerde umgeht.
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Im Seminar ,,Reklamationsverhalten®
am 24. Oktober wird den Teilnehmern
vermittelt, wie wichtig das richtige
Handhaben einer Reklamation ist und
welche  Strategie  beziehungsweise
Technik hierbei angewendet werden
kann.

> Umweltmanagement: Ziel des be-
trieblichen Umweltschutzes ist der be-
grenzte Einsatz von natiirlichen Res-
sourcen wie Luft, Wasser, Energie und
Boden bei allen betrieblichen Aktiviti-
ten. Teilnehmer des Kurses erhalten
detaillierte Informationen zum inter-
nationalen Umweltmanagement nach
Emas/Iso 14001 und konkrete Beispiele
zur Umsetzung in der Praxis. Das Mo-
to lautet ,Agieren Sie umweltbewusst!“
Das in dreiTeile gegliederte Seminar

Umweltmanagement  (Grundlagen/
Einfiihrung) findet am 24. Oktober
statt. red

» www.dehoga-berlin.de

»In der Hauptstadt fillt der Start-
schuss fiir unsere Expansion®, sagt Se-
bastian Hocherl, Geschiftsfiihrer der
H’Group. Zusammen mit Michael
Gerlach leitet er die junge Hotelkette,
die 2007 in Miinchen ins Leben geru-
fen wurde. In der bayerischen Haupt-
stadt sei alles gut gelaufen. Da bei vie-
len Gisten die Nachfrage nach anderen
Standorten besonders grof gewesen
sei, habe man sich zur Ausweitung des
Konzepts entschlossen, so Hocherl.

Nach vierjahriger Standort-Suche —
schliefflich wirbt Hotello damit, im-
mer am Puls der Stadt zu sein — sei man
dann schlieflich am geschiftigen Savi-
gnyplatz fiindig geworden. ,Hotello ist
ein Synonym fiir Zentralitdt, fiir ein
modernes, urbanes Leben®, betont der
Hotelchef. Weiterhin setze man auf ei-
nen klaren und trendigen Stil.

So wird die Einrichtung von geradli-
nigen, schnorkellosen Formen be-
herrscht, die durch die Farben Grau
und Gelb weicher und gemiitlicher
wirken sollen. Ein Kamin in der Biblio-
thek sowie eine Terrasse am Restau-
rant, das rund 70 Personen Platz bietet,
sollen zudem eine heimelige Atmo-
sphire schaffen und zum Verweilen
einladen. Entspannen kénnen die Gis-
te schlielich in Fitnessraum und Sau-
na, wihrend das Kiichenteam mit aus-
gewihlten Speisen und hochwertigen
Weinen sowohl Hotelgiste als auch
Berliner lukullisch verwshnen will.

> Brandenburg

Puristisch in Form und Farbe: Das neue Hotello am Savigny Platz

»Das Hotello K’80 ist unser Flagg-
Schiff, denn hier konnten wir unsere
Vision bis ins Detail verwirklichen®,
freut sich Sebastian Hocherl und meint

Fotos: Hotel

abschliefend: ,,Berlin ist erst der An-
fang. Wir strecken unsere Fiihler aus
und wollen weiter wachsen.

Carla Marconi

Kiinftig flieBen weniger Zuschiisse

Bundesland muss sparen / Tourismusbranche wird zur Kasse gebeten / Keine Bettensteuer

POTSDAM. Die Zuschiisse fiir Touris-
musbetriebe in Brandenburg werden
in Zukunft spirlicher ausfallen. Das
kiindigte ~ Wirtschaftsminister ~ Ralf
Christoffers auf dem Tourismustag an.
Grund sei der Zwang zum Sparen. Der
Minister schloss nicht aus, dass die
Tourismusbranche kiinftig fiir den Er-
halt der Infrastruktur zur Kasse gebe-
ten werde. Eine Bettensteuer lehnt der

» Berlin

Minister jedoch ab. Christoffers: ,Man
muss Wege finden, dass diejenigen, die
vom Tourismus profitieren, auch einen
Teil der Lasten tibernehmen. Der Mi-
nister versicherte, die notwendigen
Schritte gemeinsam mit den touristi-
schen Verbinden und Institutionen zu
gestalten.

Brandenburg erreichte 2010 deut-
lich mehr als 10 Mio. Ubernachtungen.

Im ersten Halbjahr 2011 stieg die Zahl
erneut um 4,7 Prozent. Der Minister
rechnet bis 2015 mit rund 13 Mio. Gis-
tetibernachtungen. Seit 1993, als mit
dem statistischen Vergleich aller deut-
schen Bundeslinder begonnen wurde,
habe Brandenburg bundesweit die
viertbesten Zuwiichse bei den absolu-
ten Ubernachtungszahlen erreicht,
hob Ralf Christoffers hervor. hs

BERLIN. Die Doga ist die erste Messe
der Doner-Industrie. Sie findet am
24.und 25. September im Postfuhr-
amt am Ostbahnhof statt. Der erste
Tag ist ein Fachbesuchertag. Auf
4000 Quadratmetern prisentieren
sich 100 Hersteller und Verkaufer.
Rund 3000 Besucher werden zur
Doga erwartet. Deutschlandweit
gibt es rund 16.000 Betriebe. Mit et-
wa 1500 Donerbuden ist Berlin die
Dénerhauptstadt.

BERLIN. Die O2-World-Arena ist
mit ihren 17.000 Plitzen seit rund
drei Jahren auf dem Markt und
schreibt schwarze Zahlen. Doch das
gesamte rund 25 Hektar grofle
Areal, das der Anschutz Entertain-
ment Group gehort, ldsst sich
schwieriger entwickeln, als ur-
spriinglich geplant. Nun ist ein ers-
tes Hochhaus — das Mercedes Ver-
triebszentrums — im Bau. Ein wei-
teres Planungs-Projekt wurde kiirz-
lich vorgestellt — ein Biirocampus
zusammen mit einem Hotel. Das
Haus soll drei oder vier Sterne tra-
gen und auf acht Etagen iiber 220
Zimmer verfiigen. Zielgruppe sol-
len die Eishockey- und die Basket-
ballteams sein, die in der Arena ge-
gen die Berliner Teams antreten.

BERLIN. Das portugiesische Sana
Hotel Berlin hat knapp zehn Mona-
te nach der Eroffnung jetzt seine
Bar & Lounge F8 eroffnet. Gefeiert
wurde mit einer ziinftigen Party.

Dabei kredenzte (Foto) Barmaid
Jasmin Franke ihrem Direktor
Klaus Pfeiffer einen Cocktail Marke
Portugal. ur

Hygiene-Portal ist heftig umstritten

Rechtliche Vorbehalte: Vier Berliner Bezirke haben noch keine Ergebnisse ins Netz gestellt / Grofles Verbraucherinteresse

BERLIN. Das als bundesweites Modell
gestartete  Berliner Hygiene-Online-
Portal droht ein Flop zu werden. Gestar-
tet war die Datenbank der Senatsverwal-
tung Mitte August mit der Veréffentli-
chung von 14 Kontrollergebnissen. In-
zwischen sind auf www.berlin.de/si-
cher-essen mehr als 100 Restaurants
aufgelistet. 14 Restaurants erhielten die
Hygiene-Note ,sehr gut®, weitere 60
Gaststitten haben mit dem Pridikat
»gut abgeschnitten. Mehr als 100.000
Abrufe in den ersten zwei Wochen sig-
nalisierten den Initiatoren zudem gro-
Res Verbraucherinteresse.

Doch das auf einem Minuspunkte-
system von 0 bis 80 basierende Bewer-
tungssystem weist gravierende Mingel
wie technische Pannen und Fehlein-
schitzungen auf. So stand eine Bar in
Lichtenberg mit 47 Minuspunkten eine
Woche im Netz, ohne dass iiberhaupt
eine Kontrolle stattgefunden hatte. Ein
Restaurant im Prenzlauer Berg hatte im
Juli wegen baulicher Mingel ebenfalls
ein ,nicht ausreichend bekommen.
Laut Mitarbeiteraussagen standen aber

weder der Hygienezustand noch der
Umgang mit den Lebensmitteln in der
Kritik.

Die als Berliner Restaurantiibersicht
geplante Online-Verdffentlichung droht
zu scheitern, denn mit Mitte, Fried-
richshain-Kreuzberg, Spandau und Rei-
nickendorf haben vier Bezirke aktuell

noch gar keine Kontrollergebnisse ein-
gestellt. Zwar sei man sich politisch ei-
nig dariiber, die Konsumenten gemaf
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Mehr Transparenz: Hygieneportale
sollen auch fiir saubere Kiichen sorgen
Foto: Marion Schlag

dem  Verbraucherinformationsgesetz
(VIG) besser zu informieren, doch
mahnen zahlreiche Stadtrite vorab eine
nicht anfechtbare Rechtsgrundlage fiir
die Internetpublicity an. Zweiter Streit-
punkt ist das Verwaltungsverfahren, das
die Einspruchsfrist und die Zustim-
mung zur Veréffentlichung durch den
Gastwirt beinhaltet. So verschickt Fried-
richshain-Kreuzberg einen rechtsmit-
telfihigen Bescheid. Fiir die Betroffenen
giibe es eine Frist von vier Wochen, sagte
Stadtrat Knut Mildner-Spindler und
kiindigte die ersten Interneteintrige fiir
Oktober an. Mit einem Zeitfenster von
rund acht Wochen verfihrt man in
Charlottenburg-Wilmersdorf hnlich.
Bisher bekamen etwa 90 kontrollierte
Betriebe ein Anhdrungsschreiben. Neun
Lokale mit guten und sehr guten Bewer-
tungen haben der Aufnahme ins Portal
schnell zugestimmt, bei 74 anderen
steht die Antwort noch aus. Der Stadt-
bezirk Mitte verhilt sich ebenfalls zoger-
lich. Das Rechtsamt klopft momentan
die juristische Basis des Verfahrens ab.
Die Reinickendorfer Politiker wollen die

Hygienekontrolle nur mit Zustimmung
der Wirte verwerten und Spandaus
Stadtrat Martin Matz pocht auch auf ei-
ne ,saubere Rechtsgrundlage®.
Pankows Stadtrat Jens-Holger Kirch-
ner (Griine), der die sogenannte ,,Ekel-
liste im Internet einfiihrte, drgerte sich
iiber das uneinheitliche Vorgehen in
den Bezirken. Er sieht den Senat in der
Pflicht, fiir juristische Klarheit zu sor-
gen. Bei der Einstellung ins Netz ist
Kirchner prinzipiell gegen eine Ein-
spruchsmaéglichkeit der Wirte. ,,Wenn
man nur die, die zustimmen, in die Liste
aufnimmt, dann ist das das Ende jeder
Veroffentlichung®, sagte er der Berliner
Morgenpost. Die gleiche Position ver-
tritt die Verbraucherschutzorganisation
Foodwatch. Kritisiert wird unter ande-
rem das Fehlen des Hygienepridikats
direkt an der Eingangstiir. Fiir sie ist das
Berliner Modell allenfalls ein ,,Smiley-
System light. schl
> Seite 1
Stehen Hygiene-Online-Portale rechtlich
auf schwachen Beinen? Diskutieren Sie mit
unter www.ahgz.de/s/Hygiene



